Stattkluche

— Lippstadt GmbH —

Rietberg: Wiesenschule - Speiseplan vom 05.05.2025 bis 09.05.2025

Meni A Menu B1 Meni B2
Monta I .

05_05_20259 Gurkensalat in Dilldressingse/2, | Gurkensalat in Dilldressing st/ 2,
4]. I 4]
Eg?zs’ile]\bchen (MSC-Seelachs) | gjumenkohiréschen im Backteig
mit Remoulade [El, FI, SE, ML / 4] (GG, Wz, Ell )
BIO-Kartoffeln mit Krauter-Knoblauch-Dip m
Frischobst mit BIO-Kartoffeln
[sbe| olpe Frischobst

Dienstag :

06.05.2025 %E%Z%S:Shs?r?g g(:r;salstz '2 Wachsbrechbohnensalat in
Kalbsfrikadelle ca, V’VZ,YEI] Y Joghurtd__ressmg [SE, Bl ML /2, 4]
mit Senf-Rahmsofe (mit Germknddel mit Fruchtfillung ce,
Estragon) se. wi :VZ'SEL['\QLM] it Vanil hmack
Kartoffelgratin my ol>e mit vaniliegeschmack mi
Berlinerce, wz, eI, M Berliner cc, wz. &, m
)

Mittwoch

07.05.2025 Rohkost
gg?llagsetlwurstscheiben in Kartoffelsalat "klassisch" mit
CurrysoRe (16, 7,2 Gewdurzgurken und BIO-Ei isg, e,
BIO-Vollkorn-Penne (ce, wz; ML74] . .

P : Gemiuseschnitzel (heil) cc, wz)
Mandarinenjoghurtspeise m, Mandarinenjoghurtspeise m
Donnerstag Chinakohlsalat mit Mandarinen
08.05.2025 in Joghurtdressing my

Hahnchenschnitzel Cordon Bleu,
geflllt mit Putenschinken und
Kase (66, wz, El, ML/ 1, 2, 16]

mit Rahmsof3e vy

BIO-Reis

Pudding mit Vanillegeschmack
(mit BIO-Milch)

Brotchen e, wz, ro, GE]
Bl1O-Kartoffel-Méhren-Suppe
Pudding mit Vanillegeschmack

mit BIO-Milch)
Do

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,

Wir winschen Ihnen ,Guten Appetit”!

18= Phosphat, DI = Dinkel, EI = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselnlsse, KN = Cashewnisse,

KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM.'= Sesam, SO = Soja,
WN = Walnusse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mthre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd,

= vegetarisch, 7 = lactosefrei, 4= glutenfrei

Da bei der Praduktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitadtsstandards fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur
Kinder sowie fiir die Schulverpflegung und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernéhrung e. V. [DGE] als eine Mendilinie

zertifiziert.

Anderungen vorbehalten




