Stattkiche GmbH

Speiseplan 01.07. - 05.07.2024

Wiesenschule - Rietberg

DGE-Menii

Menii A

Montag Eurkeqsalatzmmit Mahren, Radieschen, Schnittlauch in Eurkeqsalat““mit Mahren, Radieschen, Schnittlauch in
Essig-0l-Dressing Essig-0l-Dressing
veg. Hot Dog*55L50W2 (veqane Bratwurst im Bratchen) o Hat Dog"2428H3ESUE Gefligelwirstchen im Brétchen)
Kartoffelwedges W‘ Kartoffelwedges
Frischobst” Frischobst”
Dienstag Rohkost® Rohkost®
Hahnchenbrustfiletstackchen in Schnittlauch-Sahne-SaRe™ veg. Moussaka™" (Auflauf mit Kartoffeln, Tomaten, |
BIO-Reis &2 Auberginen und Zwiebeln) W‘
P4
Drangen-Vanille-Creme™ Orangen-Vanille-Creme™"
Mittwoch Briitchen®™" . BID-Mahrengemise &9
Qe
Blu'Kart”ﬁBI'M'?:E"'S”WE ‘ Frikadelle® " (mit Rinderhack und Brokkali) mit
Bl: vegetarisch = PfefferrahmsoBe" BIO-Kartaffeln &>
BZ: mit Rinderhack D)
Frischobst” H Frischobst”
Donnerstag Bunter Krautsalat? mit graner Paprika, Mahre Bunter Krautsalat? mit gruner Paprika, Mahre
-
 (C)

BGemiisegulasch (mit Paprika, Champignons, Mahren,
Iwiebeln und Schnittlauch) KartoffelklaBe

Frischkornbrei*" mit Frichten
(mit BIO-Weizen, Apfeln, Bananen und Trauben)

Rindergulasch ,Ungarisch” mit frischer Paprika
Kartoffelklahe

Fr‘isnhkurnhraimw"Z mit Friichten
(mit BIO-Weizen, Apfeln, Bananen und Trauben)

bak

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

wls
G

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-Qualitatsstandards
fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fiir Kinder sowie fiir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE)

als eine Menlinie zertifiziert.

DE-0KD-008

1= Konservierungsstoffe, Z = Antioxidationsmittel, 4= SiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und SuBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselniisse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, S0 = Suja, WN = Walnisse,
WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mihre, Paprika, 0 = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




